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Fatos Aktas

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
3 yemek kasigi kakao
2 yemek kasigi siviyag
3 yemek kasigi st

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi soguk st
1 paket krem santi

1 paket cikolata sosu
2 yemek kasigi badem

2 yemek kasigi hindistancevizi

AGLAYAN PASTA

4 yumurta ve sekeri ¢irpma kabina alarak ¢irpiyoruz. Sonra sirasi ile 2 yemek kasigi sivi yag, 3 yemek kasigi
sUtl ekliyoruz. Kabartma tozu ve vanilyayl koyduktan sonra kakaoyu ekliyoruz. Unumuzu da ekleyip kek
karnisimimizi dikddrtgen cam pisirme kabina aliyoruz. 170 derecede 30-35 dakika pisiriyoruz. Kekimiz 10 dakika
firnda dinleniyor ve ¢ikarinca bir kasik yardimi ile 1 su bardagi soguk sutl kekimizin Uzerinde gezdiriyoruz. Bir
tarafta sit ile krem santiyi hazirliyoruz. Kiiglk bir tencerede ¢ikolata sosunu pigiriyoruz. Pistikten sonra kabuk
badlamamasi i¢in soguyana kadar karistiriyoruz. Kekimiz ve gikolata sosumuz soguduktan sonra kekimizi alip
Uzerine hazirlamis oldugumuz krem santiyi yayiyoruz, bir spatula ile dizeltiyoruz. Son olarak da soguk haldeki
¢ikolata sosunu krem santi Gizerine yayiyoruz. Dilimleyip badem ve Hindistan cevizi ile sUsllyoruz.
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