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AGLAYAN KEK

4 adet yumurta

3 kahve fincani toz seker
3 kahve fincani un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi st

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

3 corba kasigl kakao

1 ¢orba kasigi un
suislemek icin; hindistancevizi

Yumurta ve tozgekeri mikserle ¢irpin. Vanilya ve kabartma tozunu ekleyip, tahta kagikla azar azar un ilave
ederek karigtirin. Orta buyUklUkte yuvarlak ve yaglanmig kaliba yayin. Onceden isitilmis 170 derece firinda
30-35 dakika pisirin. Sogumasi i¢in kenara alin. Soguduktan sonra tzerine 1 su bardagi siti gezdirin. Baska bir
kapta krem santi ile stti mikserleyin. Krem santiyi kekin Uzerine yayin. Kakao sos i¢in su, tozseker, kakao ve
unu bir tencereye alin. Devamli karigtirarak pigirin. Yeniden karigtirip sogutun. Soguyan kakao sosu krem
santinin Gzerine yayin. Uzerini hindistancevizi ile sisleyin. Buzdolabinda 1-2 saat beklettikten sonra dilimleyerek
servis yapin.

Fotograf "feris" tarafindan génderildi. 18.02.2021
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