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AĞLAYAN KEK

4 adet yumurta
3 fincan şeker
3 yemek kaşığı yoğurt
4 tatlı kaşığı kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Aldığı kadar un
Kekin üstü için:
1 su bardağı süt
Üzeri için:
1 paket krem şanti
1 paket çikolata sosu

İlk olarak kek için gerekli malzemeleri bir kapta karıştırıyoruz. Yavaş yavaş un ekleyip kıvamını oluşturuyoruz.
Daha sonra kekimizi kare borcama döküyoruz ve 180 derecede pişiriyoruz. Kekimiz piştikten sonra sıcakken
üzerine bir su bardağı sütümüzü döküyoruz. Kekimizi soğumaya bırakıyoruz. O sırada biz krem şantimizi
çırpıyoruz. Kekimiz soğuduktan sonra üzerine krem şantiyi güzelce yaydırıyoruz. En son olarakda servis
yapmadan önce çikolata sosumuzu pişiryoruz ve servis yaparken üzerine döküp servis yapıyoruz.
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