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AGIZDA DAGILAN UN KURABIYESI

1 bardak st

1/2 kg. seker

250 gr. eritilmis tereyag veya margarin
4 yumurta

1 tath kasidi karbonat

1 kg. un

St ile seker karistirilir. Buna eritilmis tereyagini ilave ediyoruz. Tereyadi ¢ok sicak degilse icine teker teker
yumurtalari kiriyoruz. Una karbonat karistiriliyor ve 6nceden yapilan karigsimla karigtirip hamur haline getirilir.
Hamur yogrulduktan sonra, iki elle yuvarlanarak uzatilir ve bir baston durumuna getirilir. Bu hamurdan ceviz
iriliginde parcalar kesilip her parga iki avug arasinda yuvarlanir ve ¢ok hafif bir bigimde yassilagtirildiktan sonra
yaglanmig, unlanmis tepsiye ikiser parmak arayla dizilir. Kurabiyenin tepe noktalari bigakla arti isareti seklinde
bir santim uzunlugunda kesilir. Firin orta derecede Isitildiktan sonra tepsi i¢ine konur ve firinin derecesi yari
yariya azaltilir. Yarim saat kadar pigirildikten sonra tepsi firndan ¢ikarilir ve kurabiyeler bir tabagda aktarilir.
Soguduktan sonra servis yapllir.
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