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AGIN LEBLEBISI (ELAZIG)

https://www.elazigkapalicarsi.com

AQin leblebisi genellikle Sonbahar aylarinda yapilir. Evin disinda musait bir yerde iki ocak kurulur.

Leblebi yapimi igin gerekli olan; Leblebi saci, tencere, elek, kirek, telis (torba), odun, ¢irpi, nohut, killi su ve tuz
hazirlanir. Kilin mese kili olmasi tercih edilir. Ocaklar yakildiktan sonra ocagin birinde sacin izerine konan
kum isitilir. Kumun ince olmasi gerekir. Bunun i¢in Bademli Kéy0 yakinlarindaki magaradan ¢ikan kum temin
edilir. Diger ocakta ise tencerede kaynayan kulli suya nohut dékalur, Gzerine tuz ilave edildikten sonra nohudun
suyunu ¢ekene kadar kaynamasi beklenir. Nohut tencereyle ocaktan alinarak, o anda birinci ocakta sac
Uzerinde 1sitiimig olan kumun Uzerine dokulir ve kum surekli olarak kirekle nohut kizarincaya kadar karigtirilir,
bundan sonra sac ocaktan alinarak elegin Gzerine dokulUr, elegin altinda kalan kum tekrar sacin Gzerine alinir.
Leblebi ise telis guvallara konularak ovulur ve kabuklarindan ayrilir.

Not: Cerez sofralarinin vazgecilmez yiyecegi olan AJin Leblebisi yéremizde, o mesakkatli imalat siirecinin dogal
sonucu olarak oldukga hakli bir tine sahiptir.
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