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AGACCILEKLI ELMASIYE

1/2 kg adacciledi ya da cilek
2,5 bardak toz seker

2 kahve fincani su

1 tath kasigi limon

3 yumurta aki

300 gr krem santiy

10 yaprak jelatin

2 damla kirmizi sekerci boyasi
1 damla yesilsekerci boyasi

AgJaccileklerinin ya da cileklerin saplari ayiklanip yikanir. Sonra da kalin delikli bir stizgec¢ten gegirilir.

Bu tencereye seker, su ve limon suyu koyulup orta ateste bir tasim kaynatilarak koyuca surup hazirlanir. 15-20
da-, kika 6nceden soguk suda islatiimig jelatin yaDraklar ilave edilir ve karigtirilarak surupta eritilir.

Daha sonra bir bagka tencereye yumurta aklari koyulur bir kliclk tutam tuz ilave edilir ve kar gibi olana kadar
telle 5 - 6 dakika girpilir. Kaynar haldeki surup azar azar olmak ve hizlica karigtirmak suretiyle buna ilave edilir.
lyice karigtirilip halledilir. Sekerci boyalari ve stizgecgten gecirilmis cilek de ilave edilir. Tencere, i¢i soguk su dolu
bir kaba oturtulur ve koyu pelte gibi olana kadar karistirilarak sogutulur. Sonra krem santiyi katip karigtirilir. Ve
buz kabina ya da kaliba dékullp buzluga koyup dondurulur. Iki saat kadar sonra dolaptan ¢ikarilir. Kenarlari
bicakla siyrilip, dibi de ilik suya sokulup ¢ikarildiktan sonra bir tabaga ters ¢evrilerek alinir, servis yapilir.
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