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AGAC PASTASI

8 yumurta

8 corba kasi§i toz seker

8 corba kasiJi un

50 gram margarin

2 corba kasiJi kakao

1 limonun rendelenmis kabuklari
1 cay kasigi vanilya

Findik

Pasta kremi

Yumurtalar bakir bir tencereye kirilir. Uzerine seker dokuillr.

Un, bir kaba elenir. Uzerine vanilya ve kakao ilave edilir. lyice karigtirilir.

Finn tepsisi yaglanir. Igine, aliminyum folyo k&git désenir.

Hazirlanan hamur, bir parmak kalinliginda ve diizgln bir gekilde yayuir.

Onceden isitiimig, orta hararetli firinda 40 dakika pisirilir.

Finndan gikarildiktan sonra, tepsideki k&gitla "rulo” seklinde sarilir.

Uzerine nemli bir bez Ortillip ihmasi beklenir.

"Rulo” agllir. Igine findik karigtinimig pasta kremi sirtlir. Sonra tekrar "rulo” yapilir.
Sonra, biri daha blyUk olmak Uzere iki parcaya kesilir.

Kesilen pargalarla, servis tabagina agag yapilir.

Pargalarin Gzerine "Pasta kremi" strGlUr. Uzeri, ¢atalla gizilerek agag kabugu sekli verilir.
Uzeri fistiklarla suslenir.
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