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AGAC CILEKLI KREMA

500 gr (2+1/2 su bardagi) sit

4 yumurtanin sarisi

4 yumurtanin aki

120 gr (1/2 su barda@i) + 1 corba kasigi toz seker
3 ¢orba kasiJi un

2 tath kasig vanilya esansi

3 ¢corba kasi§i vishe suyu

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

250 gr agac cilegi (yikanip saplari ayiklanmis ve dilimlenmis)
kahve kagsiginin ucuyla tuz

Sislemesi:

250 gr agac cilegi (yikanip saplari ayiklanmig)

KugUk bir tencerede, sitl orta ateste hafifce isitiniz. Isininca tencereyi atesten alip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede, yumurta sarilari ile 4 gorba kasig sekeri yumurta teli yada elektrikli girpiciyla, koyulagip
uguk sari bir renk alana kadar ¢irpiniz. Igine unu eleyerek, tenceredeki siitl azar azar ekleyiniz. SGttin tamami
konuldugunda, karisimi orta boy bir tencereye alip, orta ateste sirekli karistirarak, 2 dakika kadar pisiriniz.
Tencereyi atesten alarak, vanilya esansi, vigne suyu ve tereyadi ¢irparak tencereye ekleyiniz. Hazirladiginiz bu
kremay! genis bir kaseye aktarip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kaseye dilimlenmis agag cileklerini koyup, Ustline 2 ¢orba kasigi seker serperek 10 dakika kadar
bekletiniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini ve tuzu, kdplik kdpiik bir hale gelene kadar ¢irpiniz. Ustiine bir corba
kasiJi seker serpip, yumurta aklari katilasana kadar ¢irpmaya devam ediniz. Dilimlenmis agag cileklerini, genis
kasedeki kremaya iyice karigtirniz. Madeni bir kasikla yumurta aklarini da yavasca ekleyip, krema karigimini
derin bir kaba aktariniz. Kabi aliminyum kagitla drterek, kremayi buzdolabinda 3 saat kadar sogutunuz.
Buzdolabindan ¢ikarip butin agac cileklerini ve kalan toz sekeri tatlinin Gstiine serpiniz. 10 dakika bekletip
servis ediniz.
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