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AGAC CILEKLI DONDURMA BARDAGI

3 corba kasi§i portakal suyu

500 gr taze adacciledi (temizlenmig)

2 ¢orba kagsiJ ikiye bdlinmis badem
2+1/2 gorba kasidi vanilyall dondurma
Surup:

120 gr (1/2 su barda@i) seker

1/2 su bardagi su

2 tath kasig limon kabugu rendesi

Dért dondurma bardagini, sogutmak igin buzluga yerlestiriniz.

Once surubu yapmiz: Ufak bir tencereye sekeri, suyu ve rendelenmis limon kabugunu yerlestiriniz. Karigsimi hafif
ateste seker eriyinceye kadar isitiniz. Atesi biraz yukseltip surubu 4 dakika hi¢ karistirmadan kaynatiniz.
Tencereyi ategin Gstiinden alip surubu sogutmak igin bir kenara birakmiz. Soguyan surubu orta boy bir kaba
slizlp, portakal suyunu, agag cileklerini ve bademleri ekleyiniz. Karistirip, sogutmak Igin 30 dakika
buzdolabinda bekletiniz. Sonra dondumra bardaklarini ve agag cilekli karisimi buzdolabindan ¢ikariniz.
Dondurma bardagdina agdag cilekli karigimi bélUstirinGz. Dondurmadan birer kasik alip, karigimin Ustine
yerlestirerek servis ediniz.

ML® Cilekli Dondurma icin tiklayin
ML® Cilekli Dondurma Videosu
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