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AGAC CILEKLI CASSATA

Eyip Seving

100 gram ahududu
100 gram bdgurtlen
20 gram ahududu likért
200 gr cilek
Gikolata sosu igin;
100 gram ¢ikolata
200 gram kremganti
Krem patisserie igin;
50 gram tereyagi

2 su bardagi seker
Y2 su bardagi un

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

200 gram kremganti

Krem patisserie i¢in; SGtln yarisini bir tencerede kaynatin. Un, seker ve yumurtay! bir bagka kapta karigtirin.
Sicak sitl ilave edin. Karigtirarak 5 dakika pisirin. Igine tereyagini da ilave edin. Karigtirarak sogutun. Son
olarak 200 gram kremsantiyi de ilave edip, karistirin. Bir pasta kalibini plastik folyo ile kaplayin. Ortasina kadar
hazirladiginiz krem patisserieden doldurun. Onceden bdgirtlen ve ahududuyu ahududu likéri ile islatin. Krem
patisserienin Uzerini kaplayin. Kalan kremay Gzerine sikin. ]

Gikolata sosu igin; 100 gram kremsantiyi bir tencereye koyup isitin. Igine gikolatay! ilave edin. Gikolata eriyene
kadar karistirin. Cikolata sosuyla kaplayin. -20 derecede 3 saat bekletin. Dilim dilim kesin. Eritilmig gikolatayla
birlikte servis edin.
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