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AFYON KAYMAGI (AFYONKARAHISAR)

5 Su bardagi stt

2 Su bardagi seker

1 Su bardag@i un+2 ¢orba kasigi daha
1 Corba kasigi kati margarin

1 Poset kremsanti

1 Su bardag sut

3-4 Corba kasig hindistancevizi

5 Bardak sUt, seker, un, vanilya, margarin bunlarin hepsini iyice ¢irpip ocakta koyu bir kivam olasiya kadar pisir.
Yeteri kadar blyuklUkte tepsiye dokiin 1 parmak kalinhginda olsun. Uzerine 1 bardak sitle ¢irpiimis kremgantiyi
sir. Daha Ustlne hindistancevizini ekleyin. Buzdolabinda iyice soguduktan sonra karelere kesip servis yapin.
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