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AFGAN PILAV]

2 adet orta boy sogan

2 bardak piring

3 bardak su

2 yemek kasag!, margarin
1 cay kasigi karabiber

iri dogranmig sodanlar 2 yemek kasigi yagda iyice pembelesene kadar kavrulur, buna 3 bardak su ve tuz ilave
edilerek 10 dakika kaynatilir, icine karabiber konarak atesten indirilir ve tel slizgecgten gecirilerek sadece suyu
alinir, bu suya piring ilave edilerek 7 dakika kisik ateste pigirilir. Ates sondurildukten sonra 20 dakika daha
kapag! kapali tutularak demlenmesi saglanir.
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Fotograf "Fatos Celik" tarafindan génderildi. 10.05.2020
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