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ADIYAMAN TAVASI

1.5 kg. koyun eti kugbasi
250 gr. ¢ekilmig kuyruk yagi
5 kg. domates

1.5 kg. patlican

250 gr. yesil biber

100 gr. sarimsak

Yeteri kadar tuz

Domates ve patlicanlarin kabudu soyulur ve kugbagi dogranir. Tavaya dogranmig et konur, soyulmus sarimsak
etin Uzerine serpilir, Gzerine yesil biber ve kuyruk yadi dizilir ve Gzerine dogranmis patlicanlar yerlestirilir, en Uste
domatesler konur ve firina verilir. Pistikten sonra servis yapilir.
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Fotograf "Masuka" tarafindan génderildi. 03.08.2014
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