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ADANA KEBAP

1/2 kg. az yagli kiyma

1/2 cay kasig karabiber

1 orta boy sogan

1 tath kasigi kirmizibiber salgasi
1 tath kasidi kirmizibiber

1 tath kasidi tuz

Kiymaya ince kiyilmig sogan, tuz, karabiber, kirmizibiber, sal¢a ilave edip on dakika yogurunuz. Alti egit pargaya
béllp her parcay! uzun rulo sekline getiriniz. Usten hafif bastirarak 1zgarada kurutmadan iki ylizini pigiriniz.
Mevsim salatasi veya sodan salatasi ile ikram ediniz.
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