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ADANA KEBABI

3 adet iri sogan

1/2 tath kasigi tuz

3 bag maydanoz

1/2 tatl kagigr kirmizibiber

150 gram kuyrukyagi

1/2 tatl kagigr dévilmis guska biberi
500 gram yagsiz koyun kiymasi
Kirmizibiber

Sogani soyup maydanozla beraber mimkiin oldugu kadar ince kiyiniz.

Bir et kiitigu veya tahtanin Gzerinde kuyrugu ¢ift bigakla mimkin oldugu kadar ince kiyiniz.

Dider batin malzemeyi ilave edip iyice yogurunuz.

1 kigiye 2 adet olmak Uzere etleri siglere takiniz.

Her sisteki 2&apos;ser eti parmaklarinizla iz biraktirip sikarak 10 santim uzunluguna getiriniz.

Acik ates 1zgarada etleri hafif yaglayarak sislerle 1zgaraya koyunuz. 3 dakika bir tarafini pigirip geviriniz.
Sicak olarak servis yapiniz.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 20.05.2021
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