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ADANA KEBABI

1/2 kg. kiyma

1 sogan

1 demet maydanoz

1&apos;er cay kasigi pulbiber, aci toz biber ve kimyon
8-10 biber

Pide

Yassi sigler

Kiymayi, ince ince dilimlenmis sogan ve baharatlar ileyogurup 10 dakika dinlendirin. Sigleri yaglayin. 8-10
porsiyona bolinmis kiymayi uzunlamasina sislere sararak dnceden hazirlanmig 1zgarada gevirerek pigirin.
Biberler ile pideleri de 1zgaranin kenarinda kizartin. Pigen kebaplari maydanoz ile pide i¢inde servisyapin.
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