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ADANA KEBABI

Yarim kg. yagsiz kiyma
150 gr. kuyruk yagi

3 adet iri sogan

1 bag maydanoz

Tuz

Kirmizi pul biber

Once sogani kalin rende ile rendeleyin, maydanozu miimkiin oldugu kadar ince kiyin. Biitiin malzemeyi birbirine

katarak yogurun. Sisde pisirerek isitilmis pide lzerinde servis yapin. Bu kebabi aci katmadan hazirlanirsa Urfa
kebabi olur.

ML® ADANA Kebabi icin tiklayin

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 08.12.2015
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