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ADANA KEBABI

Yarim kilo yagsiz kiyma

3 adet sogan (ince kiyilmig)

3 adet domates

4 adet yesil biber maydanoz
kirmizi biber (aci da olabilir)

Tuz

Bir tahtanin Gzerinde sodanlari ve maydanozu kiyin. Kiymayi, maydanozu, sogani, tuzu, kirmizi biberi iyice

yogurun. Kofteleri uzunca hazirlayin. Siglere yerlestirerek sikin. Sisleri mangalda 6 dakika pisirin. Domates ve
biberi de yaninda garnitur olarak susleyin.
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