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ADANA KABAP

Yarim kg yagh kiyma

8-10 dal maydanoz

1 adet aci kirmizi biber

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
1 tath kasidi tuz

Garnitdr icin:

Domates, sivri biber

Maydanoz ve biber ¢ok ince kiyilir. Uzerine kiyma, toz biber ve tuz atilir iyice yogrulur. Buzdolabinda 1 saat
kadar dinlendirildikten sonra har¢ 4 parcaya ayrilir. Her parca yassi sislere 1 karis boyunda olacak sekilde
yerlestirilir. Izgarada ya da mangalda pigirilir. Servis sirasinda domates ve biberle sisulenir.
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