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ADACAYLI MUSKATLI VE JAMBONLU TAVUK PAY

4 parca tavuk goégsu bonfile
1 adet limon

2 adet yumurta

1 cay kasigi kuru kekik

1 cay kasidi rendelenmis muskat
200 gr dilimli tavuk jambon
1 cay kasigi adacay!

1 cay kasigi tuz, karabiber
5 su bardagi un

2 cal kasigi tuz

6 yemek kasigi margarin
2,5 su fincani su

Hamuru i¢in, un ile tuzu derin bir kaba alin. Ortasini agip sana yagi ilave ederek parmak uglarinizla una yedirin.
Suyu ekleyip hamuru yogurun. Buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Tavuklu i¢ harci igin tavuk etlerini kiyin.
Derin bir kaba limonun kabuklarini rendeleyin. girpilmig yumurta, kekik, adagayi, muskat, tuz ve biberi ilave edip
harmanlayin. Ince kiydiginiz tavuk etleri ile dilimledidiniz jambonlari ilave edip harmanlayin. Hamuru
buzdolabindan ¢ikarip kapak olacak kadarini ayirin. Kalan hamuru kelepgeli genis kenarli yuvarlak firin kabina
yayin. Tavuk etli harci icine paylastinin. Ayirdiginiz hamuru agip tGzerine yayin. Yarim saat buzdolabinda
dinlendirin. Buzdolabindan ¢ikarip Gzerine ¢irpilmis yumurta sarisi srdn. Firini 200 derecede isitin. Payi firina
alip 1sisini 180 dereceye disurin. 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip ihininca dilimleyip servis yapin.
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