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ADA KOFTESI

https://annev k.gov.tr
Kéftesi igin;

1 cay bardagi galete unu
750 gr dana kiyma

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi reyhan

1 adet yumurta

Plresi Igin;

5 adet haglanmig patates
3 su bardag st

1 yemek kasigi tereyagi

Koftesi igin, soganlari rondodan gegcirin. Ardindan bir kaba alip tizerine kiymayi ekleyin. Daha sonra galeta
ununu, yumurtayi, baharatlarini ve tuzu ekleyip yogurun. Diger tarafta plresi igin patatesleri bir kaba alin.
Uzerine sUtl ekleyip patatesleri ezin. Sonrasinda tereyagdini da ekleyip iyice karigtirin.

Daha sonra dikddrtgen bir cam kabin igerisine pirenin yarisini dékiin. Uzerineyogurdugunuz kéfteden
mandalina buyukliginde koéfteler yapip plrenin Uzerine dizin. Daha sonra kalan pireyi de Uzerine dékip 180
derecede firina vererek 1 pigirin.
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