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ACURLU PILAV

3 Yemek kasi§i tereyagi
1Cay kasig Tuz

1 Tath kasigi Kirmizi pul biber
1 Tath Kagigi Kekik

1 Tath kasig Kuru Nane
Yarim demet Dereotu

2 dis sarimsak

1 adet Kuru sogan

2 adet Domates

2 adet Acur

2 su bardagi Piring

4 su bardag! Tavuk Suyu

Acurlari ayiklayip rendeleyin.

Kuru sogani ayiklayip piyazlik dograyin.

Sarimsaklari kiyin.

Domatesin kabuklarini soyup dograyin.

Dereotunu kiyin.

Piringleri ayiklayip yikayin.

Yayvan bir tencerede tereyagdini eritip, icine piyazlik dogranmis soganlari ve sarimsaklari ilave edip, soganlar
pembelesinceye kadar kavurun.

Soganlar renk alinca yikanmig piringleri ilave edip kavurun.

Daha sonra icine rendelenmis acurlari, dogranmis domatesleri, kekigi, kuru naneyi ve kirmizi pul biberi koyup 5
dakika kavurun. Sonrasinda tuz ile tatlandirin.

Tavuk suyunu ekleyip, atesin altini kisin. Kapagini hi¢ agmadan pirin¢ler géz g6z olana kadar pisirin.

Servis yapmadan 6nce Kiyilmig dereotunu karigtirip, sicak olarak servis edin.
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