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ACIR ANNEZIGI (SANLIURFA)

Sanlrfa il Kiiltdr ve Turizm MGdarligi

Yagsiz Kiyma Et - 200 gr.
Acir - 150 gr.

Taze Sogan - 100 gr.

Yag 10 gr.

Sarimsakl Yogurt - 100 gr.
Tuz-3qgr.

Karabiber - 2 gr.

Aci olmamasina dikkat edilen acirlar yikanarak tst kapaklar acilir, igleri kalin bir sekilde oyulur. Bir tencereye
yag konulup, kizdirilir. Acirlar kizan yagin igerisine atilip solana kadar kizartilir. Kiyma ayri bir tencerede énce
suyla pisirilir, sonra sular siizilipyag ilave edilerek kavrulur, ince kiyllmis sogan, tuz, karabiber ilave edilerek
bir slire daha kavrulduktan sonra ategten alinir. Acirlar hazirlanmig kiymayla doldurulur ve kiymalarin tagmasini
Onleyecek sekilde tencereye dizilir. Uzerine bir tabak kapatilarak atese konulur. Yemegin suyu kaynayinca alti
kisilip pisirmeye devam edilir. Suyu tamamen ¢ekilere dek pisirildikten sonra kendi yaginda servis ta bagina
alinir. Sarimsakli yogurt ve beyaz pilavla servis edilir.
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