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ACILI TAVUK YAHNISI

MALZEMESI: (4 kisilik)

1 bardak sodan (zar dogranmis)
1+1/4 ¢orba kasi§i yag veya margarin
10 adet orta boy domates

1/2 tavugdun eti

3 ¢orba kagsiJi aci biber sosu

1 tath kasigi kekik

100 gr. siyah zeytin (cekirdekleri ¢ikartilmig)
4 corba kasigl krema

1 demet maydanoz Tuz

Biber

HAZIRLANISI:

Ayiklanmig ve zar dogranmis sodani, yagda biraz haglaym. Domatesleri suyu ile birlikte sizgegte ezin ve
sogana ilave edin. Adzi agik bir tencerede orta ateste yaklasik 30 dakika pisirin. Degisik domates sosunuz
hazirdir. Tavuk etini tavuk suyunda haglayin ve domates sosu ile karistirin. Aci biber sosu, tuz, biber ve blttn
olarak zeytinleri ilave edip, krema ile tadlandirin. Pilav ve eriste ile servis edebileceginiz yahniyi, kekikle
susleyin.
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