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ACILI TAVUK

MALZEMESI 4 kisilik

4 tavuk budu

30 gram (2 gorbakasiJ!) tereyagi
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
250 gram kip domates

2 blyUk boy ¢aykasigi hardal
tozseker

bir parga kirmizi biber

un

tuz

karabiber

YAPILISI:

1) Butlan ates Uzerinde tutsUledikten sonra, yikayip kurulayin ve una bulayin. Butlar silkeleyerek fazla unu
doktlkten sonra, bir tavada zeytinyadi ve tereyadi karisiminda kizartin.

2) Firin kabina butlar dizin. Pisirme suyuna kiip domatesi, hardali, cay kasiginin ucuyla tozsekeri, tuz, karabiber
ve kirmizibiber parcasini ekleyin.

3) 5-10 dakika pisirin, sonra da hazirladiginiz sosu stizgegten gecirip butlarin Gzerine dékan.

4) Finin kabini aliminyum folyoyla kaplayip, dnceden isittiginiz 200 derecelik firina verin. Yarim saat pissin.
Sicak sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:52637 « adi:ACILI TAVUK - gdnderen:tinaz « indirme tarihi:18.04.2024 - 00:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acili-tavuk-vt40513
http://www.tcpdf.org

