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ACILI PIRASA

Malzeme

- 3 yemek kasigl Sana Kase
- 8 adet prrasa

- 1 adet kuru sogan

- 1 adet havug

- 1 su bardagi haslanmis Nohut
- 1 tath kasig kori

- 1 tath kasigi kirmizi pul

- Biber

- 3 su bardag tavuk suyu

- Yarim adet limonun suyu

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Pirasalari ayiklayip, parmak parmak dograyin.

Kuru sogani piyazlik dograyiniz.

Havucun kabugdunu kaziyip, halka halka dograyin.

Nohudu bir gece dnceden islatip, ayni su da tuz eklemeden haglayin.

Yayvan bir tencerede Sana Kase kizdirip, icine koriyi ilave, kérinin kokusu gidene kadar kavurun.

Kérinin kokusu ¢ikinca, piyazlik dogranmis kuru soganlari ilave edip, soganlar pembeleginceye kadar kavurun.
Soganlar renk alinca, i¢ine kiyilmig pirasalari ilave edip, sote etmeye devam edin.

Pirasalardan sonra dogranmis havuglari, haglanmig nohutlari, kirmizi pul biberi, tuz ve karabiberi, limon suyunu
ve tavuk suyunu ilave edip, bir tagim kaynatin.

Acil pirasayi servis tabagina alip, sicak olarak servis edin.
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