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ACILI PILIC

6 adet pili¢ kalca

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni

3 yemek kasigi margarin

2 adet carliston biber

1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 %2 su bardag su

Y2 su bardadi misir

Bir miktar karabiber

Hazirlanisi

1. Pili¢ kalgalari serit halinde dograyin.

2. Garliston biberlerin tohumlarini gikartip kiyin.

3. Yayvan bir tencerede margarini kizdirip i¢ine dogranmis pilicleri ilave edin, piligler renk alincaya kadar
kavurun.

4. Pilicler renk alinca igine kiyilmis ¢arliston biberleri, kekigi, kirmizi pul biberi, misiri, Knorr Domatesli Soganli
Gesni’yi, Knorr Sarimsakli Cesni'yi, ¢ekilmis karabiberi ve suyu ilave edip orta ateste bir tasim pisirin, sicak
olarak servis edin.
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