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ACILI MISIR CORBASI

2 su bardagi haslanmis misir tanesi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet pirasanin beyaz kisimlari
4 corba kasigi un

5 su bardadi su ya da et suyu

2 adet kirmizi aci biber

2 adet klicik boy domates

100 gr. krema

1 tath kasidi toz seker

2-3 dal feslegen

Tuz

Karabiber

Halka dogranmis pirasay! tereyaginda kavurun. Unu ilave edip kavurmaya devam edin. Suyu katin ve
kaynadiktan sonra misiri ilave edip 15 dakika pisirin. Aci biberleri ince kiyin. Domateslerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip
irice dograyin. Dogranmis biber ve domatesi tencereye katin. Biberler yumusayana dek pisirin. Uzerine krema,
toz seker, tuz ve karabiber ekleyin. Kaynatip ocaktan alin. Kiyilmig feslegenle servis yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 19.05.2021
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