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ACILI KIRLANGIC BALIGI CORBASI

400 gram kirlangi¢ balig
5 adet taze sogan

100 gram noodle

3 adet havug

200 gram taze zencefil

5 su bardagi balik suyu

1 dis sarmisak

1 adet kirmizi kirmizi aci biber
4 yemek kasigi soya sosu
2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi limon suyu
1 tutam tuz

Baliklari kare kesip, haslayin. Zencefilin kabuklarini soyup ince rendeleyin. Sarmisagdin kabuklarini soyup ince
dilimleyin. Biberi ¢ekirdekleriyle seritler halinde dograyin.

Dogranmis malzemeyi tencereye alin. Soya sosu, yagi ve haglanan baligin suyunu ekleyip pisirin.

Havuclar temizleyip julyen dograyin. Taze soganin kabuklarini temizleyip yikadiktan sonra ince ince halka
seklinde dograyip noodle ile pigmekte olan gorbaya ilave edin ve 5 dakika kaynatin.

Uzerine limon suyu serpilmis kare kesilmis baliklari ¢orbaya ilave edip orta i1sida 3 dakika daha pigirip servis

yapin.
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