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ACILI GORGOT CORBASI

1 kase Kirik misir

1 kase Barbunya

2 adet Domates

4 adet Kuru sogan

3 yemek kagig margarin
1 litre su

1 tath kasigi Tuz

1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi aci pul biber

Misir ve barbunya bir gece 6ncesinden islatilir. Sodanlar yemeklik dogranir ve diidiiklii tencerede margarin
eritilip soganlar pembelesinceye kadar kavrulur ve lzerine rendelenmis domatesler, salca ilave edilerek
kavrulmaya devam edilir. geceden isladiginiz barbunya ve misir eklenip bir slire daha kavrulur Son olarak tuz ve
su eklenir. kaynadiktan sonra kirk dakika yeterlidir. Pistikten sonra servis tabaklarinin Gstint aci biberle
sUsleyin.
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