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ACILI EZOGELIN CORBASI

3 corba kasigi kirmizi mercimek
3 corba kasIg! piring

3 corba kasig bulgur

1 sogan

1 corba kasigi tereyagi, siviyadi
2 corba kasigi salca

3 ¢corba kasigi un

3 corba kasig tel sehriye
Pulbiber

Nane

Tuz

Su

Mercimek, pirin¢ ve bulgur ayri bir tencerede 1 litre su ile kaynatilir.

Orta boy bir tencerede incecik dogranmis sogan, tereyag ve siviyagi kavur.

Sonra unu ilave et iyice karistir.Uzerine salgay ekle.

Kavrulan malzemeye sehriyeyi ilave et sonra kaynatilan mercimek, piring ve bulguru sizmeden ekle, karistir.
Kaynayinca tavada nane, pulbiber, tuzu yagda kizdir Gizerine dok.

Servis yaparken limon suyuda ikram edilebilir.
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