B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ACILI EZME (GAZIANTEP)

4 adet olgun iri domates
1 adet kdzlenmis kirmizi biber
2 adet aci sivri biber
Yarim demet maydanoz
Yarim demet taze nane
1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 tath kasidi sumak

1 tath kasidi nar eksisi

1 tath kasidi limon suyu
2 ¢orba kagsig margarin
1 tutam tuz

1 miktar aci pul biber

Domatesleri soyup ince kiyim halinde ¢cok kicuk dograyin. Kuru sodani ince Kiyin. Sivri biberleri ikiye kesip
saplarini ve gekirdekli kisimlarini ayiklayip ince ince dograyin. Kézlenmis biber, maydanoz, nane ve sarimsak
dislerini ¢cok ince kiyin. Kiyilmig bitiin malzemeyi derin bir kaseye alin. Sumak, nar eksisi, limon suyu, tuz ve
eritilmis margarin kii¢uk bir kapta ¢irpip salatanin tizerine pul biber serperek servis yapin. Dilerseniz nar eksisini
de dokebilirsiniz.
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