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ACILI DOMATES SOSLU MISKET KOFTE

1 paket Lezita Misket Kofte
Acili Sos Igin

1 corba kasig zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyag

4 adet domates

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 adet aci sivribiber biber

2 dig sarimsak

2-3 dal taze feslegen

Tuz, karabiber

Domatesleri soyup kiigik ki¢iik dograyin. Sarimsaklari ve aci biberi incecik dograyin. Tereyagini bir tavada
eritip zeytinyagdini ekleyin. 2-3 dakika kavurun. Domatesleri, toz biber, tuz ve kiyilmig feslegeni ilave edip sos
kivamini alana kadar énce hizli, sonra kisik ateste pisirin. Sosu blendirdan gegirip bir tagim daha kaynatin.
Misket kofteleri fritdzde veya kizgin bol yagda tavada 4-5 dakika kizartip acili domates sosuyla birlikte sicak
olarak servis yapin.
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