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ACILI CORBA

2 corba kasi§i aci biber salcasi
1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi un

2 adet aci sivri biber

1 cay bardag pilavlik bulgur

3 ¢orba kagsiJi yulaf ezmesi

6 su bardagi su

Kirmizi aci pul biber

Tuz, karabiber, zerdecal

Tencereye tereyagini ve rendelenmis sogani koyup 5 dakika kadar kavurun. Aci salgayi, gok ince Kiyiimig biberi
de Uzerine ekleyip karistirin. Uzerine unu serpin bulguru ve yulafi koyup suyunu verin. Baharatlar da Uzerine
koyup 15 dakika kadar pismeye birakin. Servis yaparken istenirse limon suyu ile servis yapilabilir. Aci bir corba
oldugu icin kis aylarinda ¢ok lezzetli ve besleyici oluyor. KigUk aci biberlerden de igine ¢ok ince bir sekilde kiyip
daha da aci olmasini sadlayabilirsiniz.
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