B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ACIKALI CEVIZLI POGACA

250 gr margarin

1 yemek kasigi yogurt
1 adet yumurta

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigl kasar ppeyniri
1 kase aclka

1 adet yumurta sarisi
25 adet dilim sucuk

1 avug ceviz

Margarin, yumurta, yogurt cukur bir kaba alip mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpalim.

Kabartma tozu, tuz katiimis unu eleyerek karigima katalim ve elimizle yoguralim.

Hamuru 10-15 dak. dinlendirelim.

Hamuru minik pargalarda kopartip elimizle yuvarlak agalim i¢ine 6nce 1 dolu ¢ay kasidi acika surelim tzerine 1
dilim sucuk koyalim Gzerine iri bir tutam kasar peyniri rendesi koyup yuvarlak sekil verelim.

Yagli kagit serilmig ve az yaglanmis firin tepsisine dizelim.

Uzerine yumurta sarisi strtip énceden isitilmis 200 derece firina sdrelim.
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