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ACIK KABAK BOREGI

4 adet kabak

1/2 demet maydanoz
3 adet taze sogan

1 su bardagi un

4 adet yumurta

1/4 su bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Kabaklarin kabuklarini bicakla hafifge kaziyin. Daha sonra yikayin ve rendeleyin.

Yesillikleri ve taze sogani yikayip kiyin.

30 cm.[Zllik bir kare firin tepsisini yaglayin.

Ayiklayip rendelediginiz kabagi, maydanoz, dereotu, sogan, un, yumurta, karabiber ve tuzla beraber iyice
karistirdiktan sonra yagi harcin igine dékun.

Kabakli karigimi yagladiginiz firn tepsisine yayin.

Onceden 220g isitilimis firnda 40 dakika pisirin. llindiktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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Fotograf "irmik" tarafindan génderildi. 13.03.2019
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