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ACIBADEM TATLISI

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Adet limon

1 Adet vanilya

200 gr acibadem biskuvisi

2 Su Bardag st

0,5 Su Bardag toz seker

3 Adet yumurta

Satun icine gubuk vanilyayi koyun ve istin. Sonra vanilya gubugunu ¢ikarin, kurulayarak kaldirin. Bagka bir kabin
icinde toz sekerle yumurtalari ¢irpin ve karistirarak bir kerede vanilyali sitd ilave edin. Mikser yardimiyla
acibadem bisklvilerini toz haline getirerek karigima katin. Daha sonra da limon suyunu ilave edin. 18-20 cm.
¢apindaki bir kalibi yaglayin ve sonra acibademli kremayi dékin. Onceden isitmis oldugunuz 180 derecelik
firnda 45 dakika kadar benmari usuli pigirin. Bigagin ucunu tatliya batirmak suretiyle pisip pismedigini kontrol
edin. Bigagdin ucu temiz ¢ikarsa eger tatliniz pismis demektir.
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