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ACIBADEM TATLISI

MALZEMELER

1 corba kasigi tereyadi (yada margarin)
2 su bardagi sut

yarim su bardag toz seker

yarim cubuk vanilya

200 gr acibadem biskuvisi

yarim limon

3 yumurta

6 Kisilik

HAZIRLANISI

igine gubuk vanilyay! koydugunuz siitii 1stin. Sonra vanilya gubugunu ¢ikarin, kurulayip

kaldirin. Diger birr kapta toz sekerle yumurtalari ¢irpin ve karistirarak bir kerede vanilyali sitd ilave edin.
Mikserde acibadem biskuvilerini toz haline getirip karigima katin Daha sonra da limon suyunu ekleyin.

18-20 cm. capindaki bir kalibi yagladiktan sonra acibademli kremayi dékin. Onceden isittiginiz 180 derecelik
firnda 45 dakika kadar benmari usuli pigirin. Bigagin ucunu tatliya batirarak pisip pismedigini kontrol edin.
Bicagdin ucu temiz ¢ikarsa tatliniz pismis demektir.

Pudingi soduttuktan sonra buzdolabina koyun ¢ikarip servis tabagina alin.

Dilerseniz susleyip, servis yapin.
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