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ACIBADEM KURABIYESINDEN KEK

2 adet biyik acibadem kurabiyesi
3 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim paket margarin

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu

2,5-3 su bardagi un

Kurabiyeler, birka¢ pargaya béliiniir. Uzerine siit eklenir, yarim saat bekletilir. Derin bir kabin igine yumusak
margarin, 1 yumurta ve seker konur. Mikserle bika¢ dakika ¢irpilir, ikinci yumurta eklenir. Birkag dakika daha
¢irptiktan sonra tglincl yumurta katilir. Uzerine sutle birlikte kurabiye, un ve kabartma tozu eklenir. Yaglanmis
kek kalibina dékuldr. 5 dakika 6nce yakilmis 175 derece firina verilir. 45-50 dakika pisirilir.
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