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ACIBADEM KURABIYESI

2 yumurta aki

75 gr makinede ¢ekilmis badem
100 gr pudra sekeri

1 yemek kasigi misir unu

Birka¢c damla badem esansi
10-12 adet haglanmis badem

Bir - iki tepsiyi yagl kagitla kaplayin. Yumurta aki nin 2 ¢ay kasigi kadarini sonradan kurabiyelerin Ustiine
slrmek icin ayirin. Kalan yumurta beyazlarini kar haline gelene dek ¢irpin. Badem, seker, misir unu ve badem
esansini yumurtalara ekleyip, iyice karnstirin. Kasikla aldiginiz karisimdan 10-12 kagsik kadarini aralarinda bosluk
birakarak tepsiye dizin ve kasigin tersi ile bastirarak yassilatin. Cok fazla yassi olmamasina da dzen gdsterin.
Her kurabiyenin ortasina bir badem yerlestirip, kurabiyelerin tstlerine ayirmis oldugunuz yumurta akindan fir¢a
ile striin. Sicak firnda 15 dakika, kurabiyeler pembelesene dek pisirin. 5 dakika tepside beklettikten sonra
kagitlarin ¢cevresinden keserek tepsiden alin ve sogumaya birakin. 10-12 adet ¢ikar.
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