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ACI VE EKSi CORBA

4-6 kurumus Cin mantari

115 gr. Tavuk gégsu

1 paket tofu

50 gr. Bamboo shoots

600 ml. Tavuk suyu

1 yemek kasigi piring sirkesi

1 yemek kasidi light soya sos
Tuz

Cekilmis karabiber

1 yemek kasigi misir nigastasi

Kuru ¢in mantarini su ile 1slatin, mantarlari yumusayinca suyunu sikiniz.

Butln malzemeyi ince seritler halinde dograyiniz.

Yayvan bir tencere igersinde tavuk suyunu kaynatiniz.

Tavuk suyu kaynayinca kesilmis malzemeleri (Bamboo, tofu, tavuk, ¢in mantari) ekleyip, 15 dakika kaynatiniz.
En son olarak piring sirkesi, light soya sosu ve misir nigastasini ekleyip, tuz ve karabiber ile baharatlandirin.

Not: Kaynayan ¢orbaya misir nisastasini katarken, devamli karigtirin ve misir nigastasini d6nceden kigik bir
kasede su veya sivi yag ile sos kivamina getiriniz.
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