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ACI SOSLU TAVUK

Sahrap Soysal

2 yemek kasigi siviyag

4 adet tavuk but kanat yada kalga
1 adet sogan

1 dis sarimsak

500 gr salsa sos

1 su barda@i tavuk suyu

3 yemek kasigi aci kirmizi biber
2-3 yemek kasigi fistik ezmesi

2 yemek kasigi kakao

Yagi bir tavaya koyup kizdirin. Daha sonra tavuklari koyup her iki taraflari kizarana kadar gevirerek 4-6 dakika
pisirin. Tavuklarin Uzeri hafif kizarinca tavadan alin.

Ayni tavaya kiguk kiiglk dogranmis sodan ve sarimsagi ekleyip, soganlar pembelesene kadar 2-3 dakika
pisirin.

Uzerine salsa sosu, tavuk suyu, aci kirmizi biber, fistik ezmesi ve kakaoyu ekleyip karistirarak kaynaya kadar

pisirin. Ocagin altini kisip tavuklari ekleyin ve 20-25 dakika daha tavuklar iyice pisene kadar pisirmeye devam
edin.

ML® Salsa Soslu Tavuk Videosu
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