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ACI SOSLU PATATES

Malzeme:

4 corba kagi§i Altin Hasat Sizma Zeytinyag!
Sosu l¢gin :

10 adet domates

1 ¢orba kasigi kurutulmus kirmizi biber

2 dis sarimsak

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 corba kasigi sirke

Tuz

Elma dilimli patatesleri firin tepsisine yayin. Uzerine zeytinyagi gezdirip karistirin. Onceden isitiimis 200
dereceye ayarli firinda kizartin. Sos i¢in domatesleri rendeleyip birka¢ tasim kaynatin. Kirmizibiber, ceviz i¢i,
badem, ezilmis sarimsak, tuz ve zeytinyagini ilave edip yogdun bir sos kivamina gelinceye kadar pisirin. Ocaktan
alin. Sirke ilave edip karistirin. Hazirladiginiz sosu patateslerin Gizerinde gezdirip sicak servis yapin.
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