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ACI SOSLU HAMUR CORBASI

200 gram manti ya da ravyoli
2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

4 corba kasigi nar eksisi

3 ¢corba kasiJi soya sosu

1 tath kasidi toz zencefil

6 su bardagi su

Tencerede kaynayan suda ravyoli ya da mantiyl 15 dakika kadar haslayip icinden alin. Bagka bir yerde tereyagi
ve salcayi bir miktar pisirin ve mantilarin suyuna ilave edin. Nar eksisi, soya sosu ve zencefili ekleyip 2 dakika
kaynatin. Rendelenmis sarimsaklari koyup sicak sicak servis yapin.
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