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ACI SIVRIBIBERLI VE LIMONLU AVOKADO EZMESI

4 olgun avokado

1 corba kasigi taze limon suyu (varsa, limon yerine yesil kabuklu limon kullanin)
1 corba kasigi zeytinyagi

1 aci sivribiber tursusu (ince kiyilmis)

1 dis sarimsak (dévulmus)

1 taze sogan (ince kiyilmig)

1 corba kasigi ince kiyilmig taze kignis (istege bagh)

bir tutam tuz

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

Avokadolar ortadan ikiye boliip, gekirdeklerini ¢ikarin, iglerini bir kagikla gukur bir kaba ¢ikarip, bir catalla
hafifce ezerek lapa haline (ama ¢ok yumusak olmamalidir) getirin. Once limon suyunu ve zeytinyadi, sonra
kiyilmig sivribiber turgsusunu, sarmisagi, taze sogani, taze kignisi (istenirse), tuzu ve karabiberi ekleyip, karistirin.
Karisimin tstlini 6rtip, aci sivribiber tursusunun tadini ezmeye iyice vermesi i¢in en az (i¢ saat bir kenarda
bekletin. Oda sicakliinda servis yapin.
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