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ACI| BIBERLI GUMUS BALIGI

750 gr gumus baligi (una bulanarak tavada kizartilmig)
1 orta boy sogan (ince dogranmig)

3 limonun suyu

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1/4 su bardag tavuk suyu

1/2 su bardag ketcap

1 orta boy dolmalik biber (beyaz kismi ve ¢ekirdekleri ¢ikarilip ince dogranmis)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kagsi§i pul kirmizibiber

175 gr (4 su bardagdi) tuzlu patlamig misir

Sogani blylk bir kaseye koyup, Ustlne limon suyunu ddkerek 3 saat, soganlar yumusayana kadar bir kenarda
birakiniz.

Zeytinyag, tavuk suyu, ketcap, dolmalik biber, tuz, biber ve pul kirmizibiberi soganlarin durdudu kaseye katip,
kizarmig gumas baligini de ekleyerek buzdolabinda 30 dakika sogutunuz.

Kaseyi buzdolabindan alip icindekileri sogutulmus 6 kaseye bolistiriniz. Patlamis misiri da tabaklara esit
miktarda koyup, baliklarin yaninda servis ediniz.

Not: Bu degisik Giney Amerika yemeginde patlamis misir, limon tadi sosu emmesi i¢in kullanilir. Patlamis misir
yerine haslanmig piring de kullanilabilir.
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