Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ACI BIBER TURSUSU

1 kgicin

2 kg&apos;lik kavanoz

1 kg yesil arnavutbiberi
6-7 dis sarimsak

1 litre sirke

1 corba kasigi kaya tuzu

Tursu icin ¢ok ince zarli, uzun sekilli kdrpe biberleri tercih edin. Biberlerin ezik olanlarini ayirin. Temiz bir igneyle
her biberde 2-3 delik agin. Deldiginiz biberleri kavanoz veya kavanozlara diizgln bir sekilde dizin. Biberlerin
arasina sarimsak diglerini yerlestirin. Kayatuzu ve sirkeyi bir kapta, kayatuzu eriyene dek karigtirin. Biberlerin
Uzerine dokin. Kavanoz veya kavanozlarin kapaklarini sikica kapatin. Giines gérmeyen bir yerde yesil biberlerin
rengi sararmaya baslayana dek bekletin.

Not: Kavanozlari herglin tersytz edin.

Fotograf "irazca" tarafindan goénderildi. 14.06.2018
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