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AC| BADEMLI KEK

1 paket margarin

1 su bardagi toz seker
3 adet yumurta

yarim su bardag sut

2 su bardagi un

1 adet limon kabugu

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su barda@i acibadem

Margarin ve 1 su bardagi toz sekeri mikserle yaklasik 10 dakika ¢irpiniz.yumurtalari teker teker ekleyiniz.

Bu arada ¢irpmaya devam ederek azar azar sitl ekleyiniz. Sit iyice karnstiktan sonra unu, vanilyayi ve
kabartma tozunu ilave ediniz. 5 dk. ¢irptiktan sonra 1 su bardagdi aci bademi ekleyiniz. bademi ekledikten sonra
¢ok az ¢irpiniz. Hazirladiiniz kek karisimini kek kalibina dékiniz. Onceden isitilmig orta dereceli firinda
yaklasik 1 saat pisiriniz.
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