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ACEM PILAVI (IRAN)

450 g. piring

40 g. margarin

750 g. kuzu eti (ceviz blyUkliginde dogranmis)
150 g. sodan (ince kiyilmis)

25 g. samfistigi (kabuklar soyulmus)

25 g. kuslizima (ayiklanmig, sicak suda islatimig)
tuz

11t su

Karabiber (taze ¢ekilmisg)

Un ve su (tencerenin kapagini sivamak igin)

Bir kapta tencerenin kapagdini sivamak icin yeterli miktarda un ve suyu siki bir hamur haline getirin. margarini
tencerede eritin. Etleri kizartin. Bir tabaga alarak sicak tutun. Ayni yagda soganlari ilave edip kavurun. Etleri
tekrar tencereye dokin. Pirinci, samfistigini ve kusizimlerini ilave edin. Tuzu ve karabiberi katip, Gzerine suyu
ekleyin. Karistirip kapagini kapatin. Hazirladiginiz hamurla kapagi sivayin. Kisik ateste yaklasik 20 dk. pilav
suyunu tamamen g¢ekinceye kadar pigirin. Biraz dinlendirerek servis yapin.
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