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ACELE BIBER TURSUSU

Malzemesi:

1 kg. dolmalik yesil biber,
1/2 litre sirke,

tuz.

Hazirlanisi:

Biberleri yikayin. Saplarindaki uzun kisimlari kesin ve bol suda haglayin. Stizgeg ile sudan gikarin. Gukur bir
kabin i¢ine dizin. Uzerine sirkeyi ve tuzu dékin. Kabin agzini kapatarak 2 giin buzdolabinda bekletin. Istediginiz
zaman servis yapabilirsiniz.

Not: Acele biber turgusu 10-15 giin buzdolabinda muhafaza edilebilecektir.

ML® Biber Tursusu icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:26588 » adi:ACELE BIBER TURSUSU - génderen:balikgi kral » indirme tarihi:27.04.2024 - 02:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acele-biber-tursusu-vt18690
https://tr.ml.md/biber-tursusu-vt493
http://www.tcpdf.org

